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A nossa escola marcou presenga na IV edigcao da
Feira InterEDUCA, que decorreu entre os dias 14 e 16
de abril, na Casa do Campino, em Santarém.

O Auditério da EPVT acolheu mais uma edicao das
Jornadas do Turismo, a 27 de abril. Esta foi uma
iniciativa promovida pela equipa técnica e pelos
alunos do 12.° ano do curso de Técnico/a de Turismo.

No dia 17 de abril, a EPVT promoveu o “Dia da
Familia” na sua cozinha pedagdgica, envolvendo os
familiares dos alunos do 12.° ano dos cursos de
Técnico/a de Cozinha/Pastelaria e de
Restaurante/Bar.

Para assinalar o 25 de Abril, a EPVT promoveu uma
semana dedicada a celebracdao da Revolugdao dos
Cravos, através de um conjunto de atividades
desenvolvidas pelos alunos de diferentes cursos,
incentivando a criatividade, a reflexdo e a
participagdo ativa da comunidade escolar.

Conhecer a origem dos alimentos e compreender a importancia de praticas
agricolas sustentaveis foram os principais objetivos da visita de estudo que levou os
alunos do 12.° ano dos cursos de Técnico/a de Cozinha/Pastelaria e de Técnico/a de
Restaurante/Bar a VividFarms, no dia 29 de abril, no ambito das UFCD da

Componente Tecnoldgica.
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Entre os dias 4 e 6 de maio, os alunos de
Restaurante/Bar tiveram a oportunidade de
acompanhar a 12 fase do Concurso Vinhos de
Portugal 2026, organizado pela ViniPortugal e
realizado no CNEMA, em Santarém.

No dia 13 de maio, no Auditério da EPVT, os alunos
do 12.° ano do Curso Profissional de Técnico/a de
Turismo realizaram a defesa publica das suas Provas
de Aptidao Profissional (PAP).
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No dia 12 de maio realizou-se a Reunidao Anual do
Conselho Consultivo da EPVT, um momento que
reforca o compromisso com a melhoria continua e
com a satisfagdo de todos os stakeholders.

O Auditério da EPVT acolheu os alunos do 12.° ano
do Curso Profissional de Técnico/a de Multimédia,
qgue realizaram a defesa publica das suas Provas de
Aptidao Profissional (PAP), a 14 de maio.

A 12 de maio, os alunos finalistas de
Cozinha/Pastelaria e Restaurante/Bar realizaram a
componente pratica das Provas de Aptidao
Profissional (PAP). A 18 de maio, foi a vez da
componente tedrica, com a apresentacao e defesa
dos projetos perante o juri.

Os alunos finalistas do Curso Profissional de
Técnico/a de Comunicacdo e Servico Digital
realizaram, na manha do dia 20 de maio, a defesa
publica das suas Provas de Aptidao Profissional
(PAP), perante um juri externo e interno, no
Auditdrio da EPVT.
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A EPVT foi distinguida pela Associagao de
Municipios Portugueses do Vinho (AMPV) com o
prémio "Associagao do Ano", no ambito dos Prémios
Regionais da Regido do Tejo 2026. A distingao foi
entregue no dia 2 de junho, durante o Férum
Regional da Regiao do Tejo, realizado na Casa do
Brasil, em Santarém.

No dia 8 de junho, os alunos do Curso de Educacao
e Formacao (CEF) de Operador/a de Logistica - Tipo
3, equivalente ao 9.° ano de escolaridade, realizaram
a sua Prova de Avaliacdo Final (PAF), momento que
assinala a conclusao da componente tedrica da
formacao.

A EPVT esteve presente na abertura da 62.2 edigcao
da Feira Nacional de Agricultura e 72.2 edicao da
Feira do Ribatejo, que decorreu de 6 a 14 de junho
no CNEMA (Centro Nacional de Exposicoes e
Mercados Agricolas), em Santarém.

O Grupo de Reflexdo da Qualidade reuniu a 18 de
junho, promovendo a participagdo dos diferentes
stakeholders da comunidade educativa, no ambito
do Sistema de Gestdo da Qualidade da EPVT e do
Quadro EQAVET.

A Escola Profissional do Vale do Tejo marcou presenca em mais uma edi¢cao do
Festival Gastrondmico Sabores do Campo e da Charneca Ribatejana, no dia 27 de

junho, no Parque do Carril, em Alpiarcga.
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A EPVT realizou, no dia 3 de julho, a 5.7 edicao do "EPVT Faz Acontecer", a ja tradicional festa de final de ano letivo
que reuniu alunos, familias, docentes, ndo docentes e restantes membros da comunidade educativa.
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Durante os dias 9 e 10 de julho, a EPVT marcou presenca nas Jornadas Pedagogicas 2026 da ANESPO, que
decorreram na Escola de Turismo Dao Lafdes, em Carvalhais, Sao Pedro do Sul, sob o tema "Ensino Profissional +
Flexivel + Inclusivo com o CNQ e os CTE na Bagagem".

No dia 31 de julho, a EPVT promoveu uma acao de Team Building, no WOW Padel Santarém, reunindo docentes e
ndo docentes num dia dedicado ao convivio, a cooperacgdo e ao fortalecimento do espirito de equipa.
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Martim Bento, aluno do 12° ano de Turismo, foi
selecionado para integrar a Rede Nacional de
EuroApprentices.

27
Maio

g—

Quatro diplomados da EPVT viveram uma
experiéncia ErasmusPro em Granada, realizando
estagios profissionais nas areas de Turismo e
Cozinha/Pastelaria durante quatro meses e meio.

19
Junho

Entre 15 e 19 de junho, o chef José Pereirinha
participou numa mobilidade em Split, Croacia.

—

23
Abril

Entre 21 e 23 de abril, o chef Gongalo Reguinga

levou a gastronomia portuguesa ao CPIFP
Hurtado de Mendoza, em Granada, Espanha.

14

‘IUIF__
Junho

Entre 10 e 14 de junho, Martim Bento
representou Portugal e a EPVIT no Encontro
Internacional de EuroApprentices, em Gdansk,
na Poldnia.

26
Julho
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Duas finalistas de Cozinha/Pastelaria e
Restaurante/Bar realizaram FCT em Sanxenxo,
Espanha, de abril a julho.
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Centro Tecnologico Especializado
(CTE) Digital

Caracterizacdao e Enquadramento Estratégico

A criacdo do Centro Tecnolégico Especializado (CTE) Digital da Escola Profissional do Vale do Tejo (EPVT) foi
concretizada no ambito do Plano de Recuperacao e Resiliéncia (PRR), integrando a estratégia nacional de
modernizacdao do ensino e da formacgdo profissional. Este projeto constitui um investimento estratégico
que reforca o compromisso da EPVT com a inovacao, a transformacao digital e os objetivos da Estratégia
Europeia 2030.

O CTE Digital tem como missao fortalecer a capacidade formativa da regidao de Santarém, promovendo a
qualificagao de recursos humanos, o reforco da competitividade empresarial e a adaptagao as transi¢coes
digital e climatica. Para além de um espag¢o de aprendizagem, assume-se como um centro de inovagao,
experimentacdo e desenvolvimento de projetos, incentivando o empreendedorismo e a criagao de novos
negocios digitais.

Oferta Formativa

O CTE Digital beneficia toda a comunidade escolar, incidindo diretamente na modernizagao
tecnoldgica de diferentes cursos profissionais.

e Técnico/a de Multimédia
Reforca a formagao na criagao de conteudos multimédia, design grafico 2D e 3D, edigcao de imagem e som,
animacao e desenvolvimento de aplicagdes interativas, proporcionando experiéncias de aprendizagem
com recurso a equipamentos e software de utilizagao profissional.

» Técnico/a de Comunicacédo e Servico Digital e Técnico/a de Comunicac¢io, Marketing,
Relagoes Publicas e Publicidade
Capacitam os alunos para comunicar e prestar apoio ao cliente através de plataformas digitais, redes
sociais e meios interativos, desenvolvendo competéncias essenciais para os atuais contextos de
comunicagao empresarial.

e Técnico/a de Vendas
Desenvolve competéncias na area das vendas presenciais e do comércio eletrénico, preparando os alunos
para responder as novas exigéncias do mercado e da transformacao digital do setor comercial.

e Técnico/a Comercial
Promove competéncias na comercializacao de produtos e servigcos, aliando o conhecimento técnico as
ferramentas digitais indispensaveis para responder as necessidades do comércio contemporaneo.



Centro Tecnholdégico Especializado
(CTE) Digital

Criado no ambito do Plano de Recuperacao e Resiliéncia (PRR), o CTE Digital da EPVT constitui
um investimento estratégico na modernizacao do ensino profissional, promovendo a inovacao, a
transformacao digital e a qualificacdo de recursos humanos na regiao de Santarém.

A sua implementacao permitiu modernizar 13 salas de formacao e criar novos espagos
especializados, equipados com tecnologia de Ultima geracao, proporcionando ambientes de
aprendizagem mais dinamicos, colaborativos e preparados para os desafios do mercado de
trabalho.

Centro de Simulagcao de Comércio e Retalho
Este espaco recria o ambiente real de uma loja,
permitindo aos alunos desenvolver competéncias
em contexto pratico. Esta equipado com sistemas
POS, leitores de coédigo de barras, impressoras
térmicas e software de gestdo de stock,
possibilitando igualmente a simulagdao de
atividades de vitrinismno e comércio eletronico.

Estidio de Produg¢ido de Conteudos
Multimédia

Instalado no auditério, este estudio funciona como
uma régie profissional para producao audiovisual.
Dispbe de camaras Blackmagic URSA, drones,
mesas de audio digital, sistemas de iluminacao
profissional e tecnologia para transmissbes em
streaming, proporcionando aos alunos
. experiéncias de aprendizagem proximas da
realidade do mercado de trabalho.

Laboratério de Criagcdo e Desenvolvimento
Multimédia

Equipado com computadores Apple iMac 24, este
laboratério foi concebido para responder as
exigéncias da edicao de video, modelacao 3D,
design grafico e poés-producao multimédia,
permitindo aos alunos trabalhar com tecnologia de
elevado desempenho.
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Hub Criativo e Sala de Comunicagcdo e

Marketing em Ambiente Digital

Estes espacos de aprendizagem ativa dispdem de
mobilidrio modular, computadores portateis e kits de
Realidade Virtual ClassVR Premium, promovendo a
criatividade, a colaboracao e a experimentacao através
de ambientes imersivos.

Laboratério de Tecnologias Digitais Aplicadas ao
Marketing e Vendas

Equipado com computadores Microsoft Surface
Studio 2+, este laboratério permite desenvolver
competéncias em marketing digital, comunicagao,
criatividade e analise de dados, aproximando os
alunos das ferramentas utilizadas pelas empresas.

Sala de Servidores e Rede Wi-Fi

A infraestrutura tecnoldgica do CTE integra um
Servidor Multimédia Datacenter MSA, com capacidade
de 86 TB, dispositivos NAS e uma rede de elevada
capacidade, assegurando, de forma eficiente, o
armazenamento, processamento e partilha de
informacgao em todas as atividades do centro.

O Impacto Pedagégico dos Recursos

Mais do que uma modernizacdao de hardware, o equipamento disponivel transforma a
abordagem ao ensino profissional na EPVT. Com estes recursos, os alunos abandonam a
simulacao tedrica para assumir funcdes técnicas reais, como operadores de camara, técnicos de
som, assistentes de realizacdo e editores, "pondo as Maos na massa" com 0SS Mmesmos
equipamentos que irdo encontrar nas grandes empresas nacionais. Esta vertente estritamente
pratica potencia a motivacao e garante uma preparacao profissional de exceléncia.
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ANO LETIVO 2026/2027

Reuniao de abertura do Ano Letivo

A EPVT deu inicio ao ano letivo 2026/2027 com a reunido de
abertura, a 10 de setembro, realizada no renovado auditério da

escola, que contou com a presenca de docentes € nao docentes. A
sessdo foi presidida por Salomé Rafael, Presidente do Conselho de
Administragcdao, e contou com Beto Costa, Assistente da
Administracao, Duarte Bernardo, Representante do Conselho de
Administracao, e Manuela Baido, Diretora Técnico-Pedagodgica. Foi
um momento de acolhimento, reflexao e preparagao para os
desafios do novo ano, marcado também pela celebracdo dos 25
anos da EPVT.
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ANO LETIVO 2026/2027

Rececao aos Alunos e
Encarregados de Educacao

A EPVT recebeu, no dia 11 de setembro, os alunos e encarregados
de educacao para o inicio do novo ano letivo. A rececao, conduzida
pela Diretora Técnico-Pedagodgica, Manuela Baido, e pelos
Orientadores Educativos, incluiu uma apresentacao sobre o
funcionamento da escola, uma visita as instalagcdes, dinamizada
pelos alunos de Turismo, e um momento de acolhimento em sala.
Os alunos de Multimédia ficaram responsaveis pela cobertura

fotografica e videografica do dia.
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OFERTA FORMATIVA
2026 / 2027

CURSOS PROFISSIONAIS

10.° ano
e Técnico/a de Cozinha e Restauracéao
e Técnico/a de Multimédia
e Técnico/a de Turismo
e Técnico/a de Comunicacdo, Marketing,
Relacdes Publicas e Publicidade

9.° ano
e Tipo 3 - CEF Operador/a de Comércio

Ensino Gratuito com:
e Subsidio de alimentacao
e Transporte gratuito
e Bolsa de profissionalizacao
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Formacoes Modulares

Na EPVT, continuamos a investir na qualificacdo de adultos através das Formacgoes Modulares
Certificadas, reforcando o nosso compromisso com a aprendizagem ao longo da vida e o
desenvolvimento de competéncias para responder as exigéncias do mercado de trabalho.

Destinatdrios
e Adultos com 18 ou mais anos, empregados de qualquer setor ou desempregados.

Como funciona
e Formacao gratuita, 100% financiada pelo FSE+;
e SessdOes em regime presencial ou e-learning (sincronas);
e Horario pds-laboral (apds as 19h00), dois dias por semana.

Beneficios
e Certificado de qualificagcdes (mediante aproveitamento e minimo de 90% de assiduidade);
e Seguro de acidentes pessoais;
e Subsidio de alimentacado de 6,15€/dia, quando aplicavel.

EXECUTAR MIXOLOGIA NO SERVICODE  CAPTAR ETRATAR IMAGENS DIGITAIS GESTAO DE CONFLITOS
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Centro Qualifica
da EPVT

PLA - Portugués Lingua de Acolhimento (para estrangeiros)

Esta acao € destinada a cidadaos cuja lingua materna nao seja o portugués ou que Nao
possuam competéncias basicas, intermédias ou avancadas na lingua portuguesa.

A participacao é gratuita, sendo a acao financiada pelo FSE+.

As nossas acdes decorrem dois dias por semana, em horario pos-laboral (apds as 18nh30), em
regime presencial.

RVCC (Nivel basico e nivel secundario)

O Centro Qualifica da EPVT desenvolve processos de reconhecimento, validacdao e
certificacao de competéncias adquiridas ao longo da vida, possibilitando a obtencao de
certificagcao escolar.

O processo destina-se a pessoas com 18 anos ou mais, que queiram adaquirir, reforcar ou
reconhecer competéncias, ou terminar 0 4.°,6.°,9.° ou 12.° anos de escolaridade.

Para mais informacgdes e inscrigées:

Centro Qualifica da EPVT
? Rua1.° de Dezembro, n.° 14, 2000-115 Santarém
£ centro.qualifica@epvt.pt
€. 243155 587
L) Segunda a sexta-feira, das 09h00 as 18h00 (encerrado aos fins de semana e feriados.)

Também pode efetuar a sua inscricao através das parcerias do Centro Qualifica da EPVT
com os Gabinetes de Insercao Profissional (GIP) e as Juntas de Freguesia de Pernes e de
Alpiarca, onde podera obter informacdes e iniciar o seu processo de inscri¢ao.
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