{
Escola Profissional do Vale do Tejo .‘/

Escola Profissional

DESIGNACAO DA UFCD: Preparac3o e Confecdo de Dogaria Tradicional Portuguesa
CODIGO DA UFCD: 8293
CARGA HORARIA: 50 horas

Objetivos

Elaborar fichas técnicas.

Preparar doces e bolos regionais e conventuais.

Confecionar doces e bolos regionais e conventuais.

Empratar e decorar doces e bolos regionais e conventuais.

Cumprir as normas de higiene e seguranga.
Conteudos

e Variedades de doces e bolos regionais e conventuais

Tecnologia de matérias-primas

o Composicoes
o Utilizacdes

Receitas e fichas técnicas

Operacgdes de quantificacdo de produtos, ingredientes, proporcdes e pesagens

Técnicas de preparacdo e confecdo de produtos de docaria regional e conventual

o Manuseamento e preparacdo de utensilios e material
o Selec¢do, quantificacdo e preparagdao das matérias-primas
o Mise-en-place
o Ordem de introdugao das matérias-primas
o Importancia dos pontos de agucar
e Controlo de qualidade do processo de fabrico
o Preparacao
o Confecdo
o Produtos finais
e Acondicionamento e conservacdo dos produtos confecionados
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e Empratamento e decoragao criativa

e Normas de higiene e seguranca
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