{
Escola Profissional do Vale do Tejo .‘/
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DESIGNAGCAO DA UFCD: Servico de Bar
CODIGO DA UFCD: 8335
CARGA HORARIA: 25 horas

Objetivos

Identificar as regras de organizacao e funcionamento do servico de bar.
e Identificar os equipamentos e utensilios necessarios no servico de bar.
e Identificar as regras e técnicas de elaboracdo de uma carta de bar.

e Identificar os procedimentos inerentes a produgao no bar.

e Caracterizar os diferentes servicos especiais de bar.

Reconhecer a importancia do cumprimento das normas de higiene e seguranca.
Conteudos

e Organizacdo e funcionamento do servico de bar
o Tipos de estabelecimentos e legislacdo de enquadramento
o Caracteristicas e normas de funcionamento
o Equipamentos
o Utensilios
o Roupas/indumentaria
o Terminologia
e Tecnologia dos equipamentos e utensilios do servico de bar
o Caracteristicas
o Principios de funcionamento e formas de utilizacdo
o Higienizacdo, manutencao e conservagao
e Cartas de bar
o Ficha técnica
o Estrutura

o Composicao
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e Procedimentos de organizacdo do servico de bar
o Processo e suporte documental
o Legislagao reguladora da comercializagdo de produtos alimentares
o Planeamento da produgao
o Disposi¢cdao dos meios fisicos
o Organizagdo do trabalho
o Previsao dos meios necessarios
o Limpeza da secgdo
e Organizagdo de eventos e servigos especiais

e Normas de higiene e seguranca
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